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19 FPB COCINA Y RESTAURACION

8:30h-10:30h 10:30h-12:30h 12:30h-14:30 16:30-18:30h 18:30h-
20:30

LUNES 3 Procesos básicos

de producción
cul¡naria
Ex práctico

Esther

Com un¡cac¡ón y

Sociedad

Atenc¡ón al

cl¡ente
Esther

C¡e ncias

aplicadas

MARTES 4

Técnicas

elementales de
preelaborac¡ón

lsabel

Aprovisionamiento
y conservación de

las materias pr¡mas

Ex teór¡co
Esther

Procesos

básicos de
prod ucción
cu lina ria

Ex teór¡co
Esther
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19FPB PANADERIA Y PASTELE R IA

8:30h-10:30h 10:30h-12:30h 12:30h-
14:30

16:30-
18:30h

18:30h-20:30

LUNES 3 Procesos

básicos de
pastelería

lsa bel

Atenc¡ón al

cl¡ente

Me Jose

Fuentes

C¡e ncia s

Aplicadas
Comunicación y

Sociedad

MARTES 4
Operac¡ones
auxiliares en la
industr¡a
al¡ment¡c¡a

Pit¡

#{ ** ffi**"*



rrHh
r.(.f. aLMrNA

19 COCINA Y GASTRONOMIA

8:30h-10:30h 10:30h-
12:30h

12:30h- 14:30 16:30-
18:30h

18:30h-
20:30

LUN ES 3 Técnicas

cul¡narias

Ex teór¡co

Pastelería

Ex teórico

Preelaboración y

conservación de

a l¡mentos
Ex teór¡co

MARTES 4
Técnicas

culina r¡as

Ex práctico

Pastelería

Ex práct¡co

FoL (Aula A207)
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19 SERVICIOS DE RESTAURACIÓN

8:30h-
10:30h

10:30h-12:30h 12:30h-14:30 15:30-
18:30h

18:30h-

20:30

LUNES 3 Seguridad e

h igie ne
(Lola)

Técnicas de

comunicac¡ón
(M José)

lnglés

MARTES 4
FOL

Dolores Ruíz

(Aula 2)

Operaciones
básicas de bar

cafetería
Crist¡na

Operaciones
básc¡as en

restaurante
Aneelita

J l={ l-
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te olRecclór! DE cocrNA

8:30h-10:30h 10:30h -

12:30h

12:30h-14:30 16:30-
18:30h

18:30 h-

20:30

LU NES 3 Examen práctico
de Procesos de
preelaboracion y
conservación en
cocina
Charo

Examen
práctico de
Procesos de
Producción
culinaria
Charo

Control del
aprovisionamiento
de las mater¡as
primas

Me José Ramos

lnglé s

MARTES 4

Examen teórico
Procesos de
preelaboracion y

conservación en
cocina
Charo

Examen

teór¡co
Procesos de

Producción
culina ria

Charo

Gestión de la

calidad

M! José Ramos
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