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l.E S( AULM‘IN):
12 FPB COCINA Y RESTAURACION
8:30h-10:30h 10:30h-12:30h 12:30h-14:30 16:30-18:30h | 18:30h-
20:30
LUNES 3 Procesos bdsicos | Comunicacion y Atencion al Ciencias
de produccion Sociedad cliente aplicadas
culinaria Esther
Ex practico
Esther
Técnicas Aprovisionamiento | Procesos
MARTES 4 | elementales de y conservacion de | basicos de
preelaboracion las materias primas | produccion
Isabel Ex tedrico culinaria
Esther Ex tedrico

Esther




LEp ApIpe
12FPB PANADERIA Y PASTELERIA
8:30h-10:30h | 10:30h-12:30h | 12:30h- 16:30- 18:30h-20:30
14:30 18:30h
LUNES 3 Procesos Atencion al Ciencias Comunicacion y
basicos de cliente Aplicadas Sociedad
pasteleria
Isabel M2 Jose
Fuentes
Operaciones
MARTES 4 auxiliares en la

industria
alimenticia

Pili




E.E 5{ J\“ M‘IN);.
12 COCINA Y GASTRONOMIA
8:30h-10:30h | 10:30h- 12:30h-14:30 16:30- 18:30h-
12:30h 18:30h 20:30

LUNES 3 Técnicas Pasteleria Preelaboracion y

culinarias conservacion de

alimentos

Ex tedrico Ex tedrico Ex tedrico

Técnicas Pasteleria FOL (Aula A207)
MARTES 4 culinarias

Ex practico Ex practico

f comeio meTMDL e

¥ DEPORTE



12 SERVICIOS DE RESTAURACION

8:30h- 10:30h-12:30h | 12:30h-14:30 16:30- 18:30h-
10:30h 18:30h 20:30
LUNES 3 Seguridad e Técnicas de Inglés
higiene comunicacion
(Lola) (M José)
FOL Operaciones Operaciones
MARTES 4 Dolores Ruiz | bésicas de bar bascias en
(Aula 2) cafeteria restaurante
Cristina Angelita




12 DIRECCION DE COCINA

I.E.‘\;. ALMINA
CeE s U st on

8:30h-10:30h 10:30h- 12:30h-14:30 16:30- 18:30h-
12:30h 18:30h 20:30

LUNES 3 Examen préctico | Examen Control del Inglés

de Procesos de practico de aprovisionamiento

preelaboraciony | Procesosde | de las materias

conservacion en | Produccion primas

cocina culinaria

Charo Charo M2 José Ramos

Examen tedrico | Examen Gestion de la
MARTES 4 | Procesos de tedrico calidad

preelaboraciony | Procesos de

conservacion en | Produccion

cocina culinaria

Charo Charo M2 José Ramos
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